HOJA DE RUTA
TECNOLOGICA PARA
ALIMENTOS DE ALTO VALOR

Direccion General de Innovacion, Tecnologia,
Digitalizacion y Formalizacion
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Hoja de Ruta Tecnologica (HRT)

Es una herramienta de planificacion
estratégica participativa para
impulsar el desarrollo de una
industria o cadena de \valor,
acelerando los procesos de
innovacion y absorcion tecnoldgica.
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Por qué una HRT?

Vision
compartida

Genera una vision compartida
de largo plazo, alineando
intereses entre industria,
sector publico y academia.

Compromiso

Asegura la apropiacion de la
herramienta y el compromiso
de los actores

HRT

Brechas
tecnologicas

Agenda del
Estado

Orienta la agenda de corto,
mediano y largo plazo del
Estado.
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Identifica brechas
tecnolégicas, pasos y
prioridades para lograr metas
segun demandas de mercado
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Alimentos
funcionales

Proporcionan beneficios para la salud
mas alld de su valor nutritivo y/o el
nivel de los ingredientes agregados no
se encuentra normalmente en ese
producto.

£ imlentés

reducidos en
nutrientes criticos

Incluye los alimentos procesados vy
bebidas, donde la cantidad de una
sustancia considerada como menos
saludables (grasas, azlcares, sal,
hidratos de carbono) se ha reducido
durante la elaboracion.

Aliffientos bara
requerimientos
especiales

Son alimentos donde uno de sus
componentes que pueden causar
alergia o intolerancia ha sido
removido, como por ejemplo el pan
sin gluten o la leche sin lactosa.
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Dos enfoques

Mercado
Externo Mercado

Interno
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Products from private startups that raised funding 1/1/2016 — 10/27/2017
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Garbanzo

= CHICKPEAS

Products from private startups that raised funding 1/1/2016 — 1C 017

HIPPEAS

b

BIENA
CHICKPEA
SNACKS
SEA SALT
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Piura y San Martin: Priorizacion

PRINCIPALES PRODUCTOS POTENCIALES DE EXPORTACION DE ACUERDO A SU NOMBRE COMERCIAL 2016 PRINCIPALES PRODUCTOS POTENCIALES DE EXPORTACION DE ACUERDO A SU NOMBRE COMERCIAL 2016

AGROPECUARIO o MINERIANO METALICA O PESQUERD O QuiMICO
AGROPECUARIO
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Investigacion agricola,
fitomejoramiento

Investigacion
médico/fisioldgica,
componentes
bioactivosy sus

Tecnologiaen
alimentos [+D

Estudios clinicos sobre
efectividad

14D del consumidor y
mercadeo

PRODUCTORES

PRIMARIOS 1

I l-—
FABRICANTES DE <
INGREDIENTES/PROCESADORES

Industria de alimentos
funcionales, dietéticos

Industria de
farmacéutica

y

COMERCIALIZACION, :
DISTRIBUCION ESPECIALIZADA :

DE INGREDIENTES

v

FABRICANTE DE ' s
ALIMENTOS H

COMERCIALIZACION, CONSUMIDOR FINAL
DISTRIBUCION, ~ -~  DEALIMENTOS
MINORISTA ENRIQUECIDOS

Fuente: Banco Mundial, 2006; complementada por ASVID.
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Actores necesarios para la elaboracion de HRT

Empresas

/
Proveedores -

tecnoldgicos
— Gobierno

Proveedoresde -

conocimiento Gremios

empresariales

\
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Proceso de elaboracion de la HRT

VISION COMPARTIDA
DE LOS ACTORES

DIAGNOSTICO E
IDENTIFICACION DE
BRECHAS COMPETITIVAS

HOJA DE RUTA
TECNOLOGICA

Duracion del proceso: 8 meses
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EXPERIENCIAS SIMILARES: Programa Estratégico de Alimentos Saludables
“Transforma Alimentos” de Chile -

Metas al 2025
Aumentar el valor de las Tematicas abordables:
exportaciones (1) Alimentos saludables

agroalimentarias a US$32,2 (2)
mil millones.

Ingredientes y aditivos especializados
(3) Fruticultura de exportacion
(4) Materias primas dedicadas

Diversificar las (5) Envases y materiales de embalaje
exportaciones de
alimentos, aumentando a Sectores:
74 las categorias que _
componen el 90% de las .
exportaciones Consolidados Emergentes
agroalimentarias.
a. Uva, manzana, ciruelas, a. Quesos, aceite de oliva, miel
. arandanos, guindas, nueces, y avena.
Sofisticar la oferta . .
. avellanas y cereales. b.  Frutillas y hortalizas, entre
exportable de alimentos, Imé ) |
A A R Gl b. S;jm mon, mariscos y macro algas. otros.
Complejidad de Productos c.  Vinosymermeladas, entre otros.
en un 18%
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Ejes verticales y horizontales de “Transforma Alimentos”
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Desafios y Lineas de Financiamiento

N
Desafio 1: Desarrollo de ingredientes y

alimentos complejos de alto valor
agregado.
greg )
[ 74 . - 7
Desafio 2: Valorizacion de desechos vy
subproductos de origen acuicola y
agroindustrial
J
N

Desafio 3: Innovacidon en envases vy
materiales de embalaje para la industria

de alimentos
J

4 N
Desafio 4: Innovacidn en procesos vy

servicios tecnologicos para la industria de
alimentos

. J

o
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Convocatoria 1 — CORFO

Prototipos de Ini ovacién - i+1+D Empresarial para

Alimentos Salu
INNOVACION

Postulaciones Cerradas

Si buscas desarrollar nuevos o significativamente mejor productos (bienes, servicios) y/o procesos, a traves de
pruebas de concepto y/o laboratorio, experimentacion, bas de ensayo y error, y mejoramiento o validacion
funcional en la construccién soluciones de minima escal ate y postula a este llamado especial relacionado
con los desafios del Programa Alimentos Saludables s anexados en esta convocatoria).

= Imprimir

Como resultado se espera que la empresa:

» Desarrolle prototipos de innovaciones en productos y/o procesos.
* Aumente su productividad y/o competitividad.

* Mejore su capacidad tecnoldgica.
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https://www.corfo.cl/sites/cpp/convocatorias/2017_7_prototipos_de_innovacion_alimentos_saludables
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Convocatoria 2 - CORFO

Validacién y El
i+|+D Empresarial para Al

~

INNOVACION

Postulaciones Cerradas

. . Y
P . Sy .
Si buscas desarrollar nuevos o significativamerite mejorados productos (bienes, servicios) y/o pﬁ)cesos. a través de
actividades de testeo y validacion necesarias para llevar un prototipo desde su minima escala a un‘prodticto 3
validado para su salida a mercado. Inférmate y postula a este llamado especial relacionado con los desafios del o7, &
Programa Alimentos Saludables (desafios validos anexados en esta convocatoria). - 'S @ Alcan(’e N

A . . :
* < Financiamiento:
¢ & Hnangagient:

= Imprimir 3 , . -

=

Como resultado se espera que la empresa:

* Desarrolle prototipos de innovaciones en productos y/o procesos.
* Aumente su productividad y/o competitividad.
* Mejore su capacidad tecnoldgica.
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https://www.corfo.cl/sites/cpp/convocatorias/2017_07_validacion_y_empaquetamiento_alimentos_saludables
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Contratos Tecnologicos paradaiinnovacion -

Empresarial para Alimentos Saludables
INNOVACION

: - 9 \%?9-
Postulaciones Cerradas X\
: 3

Buscamos promover el vinculo y colaboracion entre empresas'y entidades proveedoras de conocimiento para
resolver un desafio u oportunidad con alto componente de investigacion y desarrollo (1+D). generando
transferencia de conocimiento y de tecnologias (capacidades tecnologicas y de innovacion). Este Ilarqadys

;\%

Cofinanciamiento: Hasta 200 mil
pesos

= Imprimir

Como resultado se espera que la empresa:

Se vincule y realice trabajo colaborativo con instituciones proveedoras de conocimiento a través de redes y/o alianzas.
Obtenga mejoras significativas de procesos o desarrollo de nuevos o mejorados productos.

Obtenga e incorpore capacidades tecnoldgicas y de innovacion

Aumente su productividad y/o competitividad.

Utilice la I+D+i en sus estrategias de negocios. | E P s P
L FERU FRIMERO |


https://www.corfo.cl/sites/cpp/convocatorias/2017_07_contratos_tecnologicos_para_alimentos_saludables
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